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ABSTRAK 

Susu merupakan salah satu sumber protein hewani. Selain protein zat gizi yang dibutuhkan oleh 

manusia terdapat dalam susu, yaitu lemak, karbohidrat, mineral dan vitamin. Penelitian ini 

bertujuan untuk mengetahui karakteristik sensoris SKB ekstrak buah dan susu skim dengan uji 

perbandingan jamak. Bahan utama adalah susu kambing murni dari peternakan Telaga Rizky, 

dan bahan tambahan adalah ekstrak buah jeruk, stroberi, buah naga, gula halus, dan susu skim. 

Uji sensoris yang dilakukan adalah uji perbandingan jamak yang menggunakan 25 orang panelis. 

Percobaan ini dengan sampel yang terdiri dari satu sampel baku sebagai kontrol dan tujuh sampel 

uji. Hasil pengujian perbandingan jamak menunjukkan bahwa SKB original dengan penambahan 

5% susu skim merupakan sampel yang mirip dengan sampel baku. Sedangkan, sampel SKB 

ekstrak buah stroberi 0% berbeda nyata dengan sampel baku. Perbedaan ini disebabkan 

penambahan ekstrak stoberi yang berasal dari buah yang asam. Berdasarkan analisis total asam 

sampel SKB ekstrak stoberi memiliki nilai tertinggi, yaitu 1,4288. 
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