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ABSTRAK 

 
PT Keong Nusantara Abadi merupakan industri pangan yang bergerak di 

bidang pengolahan nata de coco. Produk ini merupakan dietary fiber hasil 

fermentasi dari bakteri Acetobacter xylinum yang berupa lembaran selulosa dari 

pengubahan gula yang terdapat pada substrat menjadi pelikel selulosa. Produk 

nata de coco yang dihasilkan di PT Keong Nusantara Abadi merupakan produk 

yang telah melewati beberapa proses mulai dari awal penerimaan bahan baku 

hingga proses distribusi. Uji coba ini bertujuan untuk mengetahui konsentrasi 

kultur starter Acetobacter xylinum yang tepat dalam pembuatan nata de coco. 

Metode yang digunakan adalah dengan melakukan uji coba pembuatan nata de 

coco dengan 3 perlakuan, P1 6%, P2 9% dan P3 15%. Hasil uji coba menunjukkan 

bahwa konsentrasi penambahan kultur starter Acetobacter xylinum yang optimal 

dalam produksi nata de coco yaitu dengan konsentrasi 9%. Konsentrasi kultur 

starter Acetobacter xylinum 9% menghasilkan produk nata de coco yang sesuai 

dengan standar yang ditetapkan PT Keong Nusantara Abadi. Konsentrasi kultur 

starter Acetobacter xylinum 9% menghasilkan nata de coco yang baik dan 

memenuhi standar dengan berat 1409,5 gr, ketebalan 1,7 cm, permukaan berulir, 

sisa air 30 ml, dan tekstur 67 mm/detik. 
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